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การวิจยัในคร้ังน้ีมีวตัถุประสงคเ์พ่ือ 1) หาวิธีการท่ีเหมาะสมในการใช้อาหารสุกรพนัธุไ์ทย

จากวสัดุเศษเหลือจากไร่นา 2) ทราบผลของการใชอ้าหารจากวสัดุเศษเหลือจากไร่นาเล้ียงสุกรพนัธุ์
ไทย 3) เปรียบเทียบคุณสมบติัซากและคุณภาพเน้ือของสุกรพนัธุไ์ทยกบัสุกรขุนทางการคา้ พบว่า 

1) การผึ่งใบมนัส าปะหลงัในร่มเป็นเวลา 12 และ 24 ชัว่โมง สามารถลดปริมาณของ 
Hydrocyanic acid ลงไดป้ระมาณ 35 และ 65% ตามล าดบั และการหมกัสามารถลดปริมาณของ 
Hydrocyanic acid เป็นเวลา 30 60 และ 90 วนั สามารถลดปริมาณของ Hydrocyanic acid ลงได้
ประมาณ 50 76 และ 86% ตามล าดบั 

2) การใชใ้บมนัส าปะหลงัท่ีหมกัไวเ้ป็นเวลา 90 วนัในปริมาณ 15% ของอาหารขน้ท่ี
ประกอบดว้ยมนัเสน้ร าขา้วและขา้วโพดไม่ท าใหเ้กิดผลเสียต่ออตัราการเจริญเติบโตและประสิทธิภาพ
การใชอ้าหารของสุกรพนัธุไ์ทย 

3) เปอร์เซ็นตซ์ากแต่งของสุกรพนัธุไ์ทยไม่แตกต่างจากของสุกรสุกรขุน  (P>0.05) แต่มี
ความยาวซากและพ้ืนท่ีหนา้ตดัเน้ือสนัต ่ากว่า (P<0.01) และมีความหนาไขมนัสนัหลงัและความหนา
หนงัสูงกว่าสุกรขุน (P<0.01) ในการตดัแต่งซากแบบไทยซากสุกรพนัธุไ์ทยมีปริมาณเน้ือแดงและ
กระดูกต ่ากว่า (P<0.01) แต่มีปริมาณไขมนัสูงกว่า (P<0.01) สุกรขุน ปริมาณเน้ือสามชั้นของสุกรทั้ง 2 
พนัธุไ์ม่แตกต่างกนั (P>0.05) 

ในการตดัแต่งซากแบบสากล สุกรพนัธุไ์ทยมีปริมาณของเน้ือส่วนท่ีมีไขมนัมากสูงกว่า  
(P<0.01) แต่มีส่วนท่ีมีไขมนันอ้ย (P<0.01) ต ่ากว่าสุกรขุน 

เน้ือของสุกรพนัธุไ์ทยมีค่าความเป็นกรดเม่ือ 1 ชัว่โมงหลงัฆ่าสูงกว่าสุกรขุน (P<0.01) แต่ค่า
ดงักล่าวเม่ือ 24 ชัว่โมงหลงัฆ่าไม่แตกต่างจากเน้ือของสุกรขุน (P>0.05) สีเน้ือของสุกรพนัธุไ์ทยมีค่า 
L* และ b* สูงกว่าของสุกรขุน (P<0.01) เมื่อวดัท่ี 1 ชัว่โมงหลงัฆ่า แต่กลบัมีค่าทั้งสองต ่ากว่าของสุกร
ขุน (P<0.01) เมื่อวดัท่ี 24 ชัว่โมงหลงัฆ่า แต่ไม่มีความแตกต่างกนั ( P>0.05) ในดา้นความเขม้สีแดง 
(a*) ลกัษณะอ่ืนๆ ไม่มีความแตกต่างกนั (P>0.05) 
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Abstract 
 
The objectives of this research were to 1) search for appropriate ways to utilize farm waste 

as Thai pig feed, 2) find the result of using farm waste as Thai pig feed, and 3) compare carcass and 
characteristics and meat quality of Thai pigs with commercial fatteners. It was found that: 

1) Wilting of cassava leaves in door for 12 and 24 hours was able to reduced 
Hydrocyanic acid level to about 35 and 65%, respectively. Likewise, ensilaging for 30, 60 and 90 
days was able to reduce the acid level to bout 50, 76 and 86%, respectively. 

2) Usage of 15% 90-day fermented cassava leaves in Thai pig feed did not cause any 
adverse effect to growth rate and feed efficiency. 

3) Dressing percentage of Thai pigs was not difference (P>0.05) from that of crossbreds, 
but had lower carcass length and loin eye area (P<0.01) and higher backfat thickness and skin 
thickness (P<0.01). In Thai style dressing, Thai pig carcass had lower amounts of lean meat and 
bone but had higher amount of fat than crossbred carcass. Amount of 3-layer part of the 2 breeds of 
pigs was not different (P>0.05). In western style dressing, Thai pig carcass had higher (P<0.01) 
amount of fatty cuts but had lower (P<0.01) lean cuts than crossbred carcass. 

Thai pig loin meat had higher 1 hour postmortem pH than that of crossbred meat but the 
value at 24 hours postmortem did not different. Color of Thai pig meat had higher L* and b* values 
at 1 hour postmortem, but had lower values at 24 hours postmortem. a* values and other meat 
quality traits were not different between the two breeds of pigs. 

 

 
  

 

 

 

 

 

 

 

 




